Kaynak ve Mercimek Çorbası
Eğitimlerde kullandığım benzetmedir. Her ikisinde de yapılacaklar benzetilebilir. Şöyle ki;
· Mercimek çorbası yapmadan önce uygun bir pişirme kabı seçersiniz; kaynak ağzı hazırlığı yaparsınız.
· Müşterinize göre malzeme seçimi yaparsınız; dolgu metali seçimi yaparsınız.
· Tencerenize malzeme ilave etmeden önce ısıtma yaparsınız; malzeme ve dolgu metaline göre ön ısıtma yaparsınız.
· Pişme durumuna göre karıştırır ya da karıştırmazsınız; torc ya da elektrot hareketlerini yaparsınız(çekerek, iterek, salınımlı vb gibi)
· Çorbanızı ortamdan korumak için kapak vs kullanırsınız; kaynak koruyucu kullanırsınız(gaz, toz, örtü vb)
· Pişme işleminden sonra servis için soğumasını beklersiniz; kaynak sonrası kontrol vb için soğuma yaparsınız.
Her yapılan çorba içilebilir olmayacağı gibi her yapılan kaynak da doğru kaynak değildir; annelerimizin yaptığı çorba ile ehil olmayanların yaptığı kaynak işlemi birbirini tutmayacaktır. 
Bu yıl boyunca işlerimizin %28 inde doğru yapılmamış kaynak işlerinin düzeltilmesini ve memnuniyeti sağlamışız.
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Tencere hazirlanir. Kaynak agz1 hazirlanir.

Corba sogumaya birakilir.

) Her Corba icilebilir Degildir,
¢ . Her Kaynak Dogru Degildir!





